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MENNYBOL AZ ANGYAL

A karacsonyt megeldzd negyedik vasarnappal kezdetét veszi az ad-
vent /adventus Domini: az Ur eljovetele /, a varakozas, késziilodés,
az elcsendesedés iddszaka.

Valaha, amikor még nem (izleti szempontok, hanem a természet rendje
és az orok értékekbe vetett hit tagolta az emberek mindennapjait, sza-
bott ideje volt a dolgoknak. Ahogy a Bibliaban irva vagyon, ,Mindennek
rendelt ideje van, és ideje van az ég alatt minden akaratnak ...Ideje van a
vetésnek, ideje az aratasnak ...Ideje van a sziiletésnek, és ideje a meg-
halasnak ...”
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A természet torvényeihez igazodva az 6szi honapokban lezajlottak a be-
takaritasi munkalatok, meghiztak a kacsak - libak, a tavasszal beszerzett
malackak pedig megértek ra, hogy sonkava-kolbassza -pecsenyévé val-
janak, és elforrtak a borok is. Kezdddhetett a lakodalmak, balok, vigas-
sagok szezonja, ami Katalin napja utan véget ért, hogy atadja helyét az
tinnepre torténd felkésziilés heteinek.

A hagyomanyok egy része ma is veliink él, esetleg mdodosult valamelyest,
masok elkopnak, de sziiletnek Ujak is.

Ma mar tébbnyire hianyoznak az utcakat jard, hazakba bekérezkedd
regolok, betlehemesek, viszont egyre jobban terjed az adventi koszoru
készitésének szokasa. Mint annyi minden, ez is német nyelvteriiletrdl,
allitdlag Hamburg kérnyékérdl indult vilaghoditd dtjara: Egy evangélikus
lelkész formalta meg arvahazi gyerekek tnnepvard ajandékaul. Eredeti
kiilleme sokat valtozott, féleg egyszeriisodott az idok mulasaval, igy al-
kalmassa valt lakasok diszitésére is. A rajta talalhatd négy gyertya a négy
szakralis értéket szimbolizalja, kotétt sorrendben: hit, remény, 6rom, sze-

retet, ezt szimbolizaljak a szinek is - harom lila és egy rézsaszin(i.
Advent idején a hiveket naponta hajnali misére /rorate/ szdlitja a harang,
ahol kdzosen varakoznak arra, hogy ,,felhdk hullassak az igazat”.

Foleg gyerekek szamara késziiinek az adventi naptarak, 6k aztan kelld
izgalommal lesik, vajon milyen meglepetés lapulhat egy-egy kinyil6 ablak
mogott - ez ma mar tobbnyire édesség, de régebben inkabb valamilyen,
az linnepi varakozashoz kapcsolddo kép volt. Mert az linnephez a vilagon
mindenhol ajandékozas is tarsul, legfeljebb ezek mddja eltérd.

Nalunk el6szor Mikulas rejt kiilonféle finomsagokat a gyerekek fényesre
suvickolt cipdjébe-csizmacskajaba, Szenteste pedig a Jézuska, esetleg
valamelyik angyal pakol a szépen feldiszitett feny6 ala gondosan és szé-
pen becsomagolt, nagy titkol6zasok kozepette vasarolt vagy sajat kez(i-
leg eléallitott meglepetés- ajandékokat.

A Julianus-naptar szerint szamolt ortodox karacsony idépontjai értelem-
szeriien térnek el a mienkétdl, de szamos mas orszagban sem a sziiletés
éjszakajahoz, hanem vizkereszthez kapcsolddott az ajandékozas, igy pél-
daul az olaszoknal, ahol Befana boszorkany zokniba pakolja, amit hozott:
a joknak édességet, a rosszaknak szenet - ez utébbinak nalunk is van
megfelel6je, a virgacs. A zokninak az angolszasz vilagban is kitiintetett
szerepe van, ott is ebbe érkezik az ajandék a kandallo kéményén keresz-
tlil, de csak masnap, ahogy a franciaknal is.

A kereszténység tobb, mint kétezer évébdl mindossze par szaz éves a
feldiszitett feny6fa hagyomanya: Ismereteink szerint karacsonyfat Luther
Marton allitott el6szor, a Katarina Bora volt apacaval kotott hazassagabol
szilletett hat gyermekének. Napjainkra ez mar olyannyira az iinnep nél-




kiilozhetetlen részévé valt, hogy Indidban, ahol pedig csak a lakossag par
szazaléka keresztény, fenyd hijan banéan- vagy mangofét diszitenek fel. A
diszitésnek mindenhol megvannak a kotelezd kellékei, de ez népenként
véltozhat. Az ukranoknal miipdk vagy miipokhal6 is keriil a fara: Egy helyi
monda szerint ugyanis volt valamikor egy szegény asszony, aki olyan
nyomorusagosan szegény volt, hogy az égadta vilagon semmit, de sem-
mit nem tudott a fara aggatni.

Ejszaka azonban a p6kok hal6t fontak a fara, amit hajnalban a felkeld nap
sugarai aranyszin(ire valtoztattak.

I

Kozismert, hogy nekiink is megvan a sajat nemzeti specialitsunk, a sza-
loncukor, vagy ahogy megjelenésekor nevezték, a szalonczukkedli. Maga
az alapanyag francia eredet(i ugyan - hozzank német kozvetitéssel keriilt
-, de a sztaniollal burkolt, rojtozott papirba csomagolt édesség mar a re-
formkor kezdete koriili id6kben ott volt a magyar f6uri szalonokban felal-
Iitott fakon. / Innen az elnevezés. / Hogy hol eldszor, arrdl megoszlanak
a vélemények, vannak, akik szerint Brunszvik Teréz volt az elsd, aki egy
pesti Gvodaban kotozott szalonczukkedlit a fara, masok szerint Jozsef
nador felesége, de lehet, hogy nem is Pest, hanem Aszdd volt az Gttord
helyszin - ma mar ez olyan mindegy, raadasul id6ben nagyjabol egyszerre
kezdddhetett a szokés, amit napjainkra is megériztiink.

A szegényebb csaladoknak természetesen nem tellett minden esztend6-
ben draga szaloncukorra, 6k ezt ugy oldottak meg, hogy egyszer dssze-
kuporgatték a ravaldt, aztan a papirokat gondosan kisimitgattak, eltették,
és éveken keresztiil csomagoltak ugyanabba a hazilag készitett édessé-
geket - aszalt gylimélcsoket, kockacukrot -, de a vallalkozobb szellemdi
haziasszonyok otthoni cukorf6zéssel is probalkoztak.

Az id6sebb korosztaly még élénken emlékezhet a mult szdzad otvenes
éveinek szegényes konzumtermékére, a csokimaz nélkiili sarga, barna,
rozsaszinii képz6dményre, ami csak formajaban emlékeztetett szaloncu-
korra, izében mar nem annyira. Egyediil a barnanak volt valamennyire

elviselhet6 aroméja, az élelmesebb testvérek nem véletleniil vadasztak
ezt le a kisebbek vagy malébbak eldl. Az pedig nemzedékek soranak volt
mar-mar miivészi tokélyre fejlesztett tudasa, hogy miképpen lehet Ugy
eldvarazsolni a cukrot, aztan eligazitani a csomagolast, hogy egészen a
fa lebontasaig ne tiinjon fel senkinek, a papir bizony (res.

Sajnos az elddokrél utddokra hagyomanyozodd csaladi diszek - szines
tiveggdmbok, angyalkak, héemberek, kapcsos gyertyatartok helyét
egyre inkabb az éppen aktualis divat diktalta csecsebecsék, nem ritkan
bovlik veszik at. Az tinnepi fényt napjainkban villanyfiizérek szolgaltatjak,
ami azért joval biztonsagosabb, mint a nyilt lang volt, a betlehemi csillag
csodajara pedig a csillagszoro emlékeztet.

Am ,semmi se tokéletes ezen a vildgon”, mint tudjuk: Talan nincs is olyan
csalad, amelyiknek ne lenne valami mulatsagos torténete / utélag mulat-
sagos, akkor nem gy tiint! / titkok leleplez6désérdl, balul elsiilt ajandé-
kozasrdl, véletleniil megtalalt ajandék ,kimagyarazasardl”, cstiinyacskara
sikeredett, rosszul befaragott vagy felddlt karacsonyfardl.

Az északi népek lappfoldi Mikuldsanak rénszarvas hilzta szénja alatt
/egyelére még/ mindig csikorog a ho, am mifelénk egyre ritkabb égi ajan-
dék a fehér karacsony. Osiddk 6ta folyik mér hetekkel korabban a talal-
gatés, vajon élvezhetjiik - e, ahogy ,hull a pelyhes fehér ho”, még népi
megfigyelésiink is van a helyzet varhatd alakulasara: Ha Katalin kopog,
karacsony locsog.

Ezzel szemben Ausztralidban mégcsak fel sem merll senkiben, hogy
szallingdz6 hopelyhek utan acsingdzzon, a Mikulést is nyolc kenguru rép-
teti ide-oda, mert ott karacsonykor éppen nyar van, forrd nyar és szikrazo
napsiités. Ennek megfelel6en az linnepi ritudlé is mas: a karacsonyi ott-
honi vacsora helyett arrafelé nagyszabésu tengerparti piknik jérja.
Ahogy kitagult a vilag el6ttiink, és megismerhettiik mas népek szokasait
is, az tinnepi meniik nemzeti jellege felhigult kissé, de azért nem veszett
el teljesen.

Akiilonféle halételek elsGsorban a tengerparti orszagok asztalanak fésze-
repl6i, de a bojt miatt az egész vildgon nélkiilozhetetlen alkotoelemei a
vacsoranak. Ezt a hagyomanyt azok is drzik, akik nem tartjak a hitiiket,
a valaszték pedig a helyi adottsagoktdl fiigg: a tenger gylimélcsei, lazac,
itthon pedig a haldszlé és a rantott ponty.

De ki ne hallott volna az angolok hires karacsonyi pudingjardl, amit a
gesztenyével toltott pulyka utan fogyasztanak el, és amit mindig az dra-
mutatd jarasaval megegyez6 iranyban kell keverni, mert a keverés koz-
ben gondolt kivansagok csak igy teljestiinek?

A franciak ezen az estén is megadjak a modjat a kulindris élvezeteknek,
méltén konyhdjuk hirnevéhez: osztriga, homar, libaméj, pezsg6, desszer-
ként pedig a tobbféle aprosiitemény mellett fatérzs-tortat esznek.
Német nyelvteriileten libasiilt dukal lila kdposztaval, és innen szarmazik
a stollen, ami Iényegében a nalunk is ismert plispokkenyér egy specialis
valtozata.



Ahogy nekiink a makos guba, a lengyeleknek a makos kalacs a régrdl
ismert Ginnepi édesség. Lengyelorszagban ma is elevenen tartja magat a
szokas, hogy a karacsony akkor kezdddik, amikor az eget kémlel6 csalad
valamelyik tagja eldszor pillant meg csillagot az égen. igy idézik meg a
haromkiralyok /napkeleti bolcsek/ emlékeét, akiket csillag vezetett Bet-
lehembe, hogy jelképes értelm(i ajandékaikkal /arany, tdmjén és mirha/
felkdszontsék a jaszolban fekvd isteni gyermeket, és hddoljanak neki. A
csaladfd ezutan felolvas az Evangéliumbdl, ostyat tornek, majd kévetkez-
het a koz0s vacsora.

Tobb orszagban szokas jelképesen vagy valdsagosan enni - innival6t ki-
késziteni a halottaknak, a szegényeknek vagy az égieknek - talan nem
véletlen, hogy az irek pont whiskyt és sort hagynak az ajté mellett a

Lraszoruloknak”, amikor elindulnak az éjféli misére, ami régen a bojt leza-
ruldsat jelentette, és csak ezt kivetéen kezdddhetett meg a lakmarozas.
Van, ahol valamilyen szimbolikus esemény jelzi az tinnep kiemelkedd fon-
tossagat: ilyen a kiralyn6 beszéde Anglidban, Olaszorszagban az agyu-
lovés az Angyalvarban vagy Finnorszagban a régi févarosban /Turku/
meghirdetett karacsonyi béke.

Aldott vagy békés, boldog kardcsonyt kivannak egymasnak az emberek
- néhany évtizeddel ezeldtt még kiilon erre az alkalomra késziilt, postan
elkiildott képeslapokon -, ez azonban nem mindig adatott meg. A malt
szazadban két vilaghaboru is elszakitotta egymastol a csaladtagokat,
1944 felgydijtott karacsonyan pedig megkezdédott Budapest ostroma, és
ez a december Marcaliban is rettenetes volt. Ropogtak a fegyverek, a
varos t6bbszor cserélt gazdat, pincékben reszketd emberek, konny és
vér és halal ...

1956 karacsonyan tul kizel volt még november 4. ahhoz, hogy szorongas
nélkiil teljen az iinnep, az angyal ,, Az (iszkds, fagyos Budapestre” érkezett
meg, ,0da, ahol az orosz tankok / Kozott hallgatnak a harangok.” A csa-
ladok a radiot iilték koriil, annak gombjat tekergetve keresték a Szabad
Eurdpa hulldmhosszat, hatha az lizenetek kozott az Gvéik valamelyikének
a neve is elhangzik, hogy ,,él, és szerencsésen szabad foldre érkezett.”
Es akkor még egy sz6 se esett a mindig is meglévé, napjainkra megle-
het6sen durva formaban visszatérd tarsadalmi-gazdasagi kiilonbségek-
rél: Bizony léteznek otthonok, ahol nem az a kérdés, hogy mi legyen az
ajandék vagy a vacsora, hanem az, hogy mibdl legyen ...Ahogy régen
is - mashogy zajlott az iinnep a kastélyban, masként a cselédhazakban.

Az idén aztan egy szabad szemmel lathatatlan ellenség, egy nyavalyas
virus bant el a karacsonyunkkal, ebben az évben a koronavirus irja az
linnep forgatokonyvét. Nem lesz konny(i elviselni, de talan erdt adhat,
hogy volt ennél rosszabb is, és azt is ki lehetett birni.

Ovatosak lesziink, minden szabalyt betartunk, hogy mindnyajan tuléljiik,
és majd jovére mindenkinek megadassék a deriis visszaemlékezés a
2020. év felemas karacsonyara.



A KARACSONY!I ASZTAL SZUKEBB REGIONKBAN

Régen szigortiak voltak a bojti szokasok, szenteste a hal kivételével nem
talaltak hdst az innepi asztalra. Olyan csemegék is helyet kaptak a va-
csoran, mint az alma, di6, méz, ostya, fokhagyma. A meniihdz az alabbi
alapanyagokat hasznaltak: bab, lencse, kaposzta, gomba, aszalt gylimél-
csok, silt tok.

A Dunantulon nagy szerepet kaptak az (innepi étkezésekben az 6ntott,
f6tt, siilt tésztak is, foként tiros toltelékkel. De nem maradhatott el a
kenyér, a kalacs, a pogacsa, makos-mézes tészta, és a perec sem.

Kiilonbozd szokasok, hagyomanyok, hiedelmek is kapcsolddtak az éte-
lekhez. A dibhoz egészségvarazslas kotddott. A héj feltérése utan meg-
tudtak, egészséges lesz-e a csalad a jovo esztendGben. Ha a belseje
fényes, hibatlan volt, akkor a csalad oriilt. Siilt tokot a torokfajas megeld-
zésére fogyasztottak. Az alma a csalad dsszetartozasat jelképezte.

A néphit szerint, aki karacsonykor babot, borsoét, tokot, makos tésztat,
halat eszik, annak a kdvetkez6 évben sok pénze lesz. A karacsonyi mor-
zsat gondosan 0sszegy(ijtotték, megdrizték, majd a gyiimolcsfak tovébe
szortak, hogy jol teremjenek a kévetkez6 évben, vagy az allatoknak ad-
tak, hogy egészségesek legyenek.

Az étkezéseknél a gazdasszony addig nem kelhetett fel az asztaltol, mig
j6l nem lakott, mert kiilonben nem lesz az 4j esztend6ben jo kotlosa.

Fontos volt a karacsonyi vendégek jol tartdsa is, hogy tojjanak majd a
tyukok. Karacsony este a lanyok kimentek tiizel6ért, s ha a fa megsza-
molasa utan kideriilt, hogy parosan hoztak be, akkor még remélhetéleg
azon a télen férjhez mentek. Van olyan vidék, ahol buzat vittek a zsebiik-
ben a hajadonok az éjféli misére, hazafelé menet elszortak azt. Ahanyan
raléptek aztan, annyi kérdjik lett. Marcaliban a misén urfelmutataskor a
zsebiikben vitt almat haromszor megforditottak, s Ujév reggelén a kapuba
kiallva ették meg. Kozben amilyen nev(i férfi haladt el arra, olyan keresz-
tnevii jovend6belijik lesz majd, tartotta a hagyomany.

Karacsonyi asztal a mizeumban 2016-ban
(Foto: Vidak Tiinde)

Lauer Péter: Fenydcnck
Szép
tenyok
i vének mu

ez a nagy ének?
Lehet, hogy a sok tilevel,
amikor egymishoz odaér?
Kiesit kozelebb  hajoltam,
szall a szép dal mollban. Csak zeng,
abba nem hagyjak. Lehet, hogy a térzson
a hangyak? Tiz upal oyiltam  felége;
dyen a kérep zenéje? Egy ijedt cinege! Jaj, nem akartam!

Csond lett.
Elgebbent
a dallam.

Lauer Péter a Noszlopy Gaspar Altalanos és Alapfoki Miivészeti Iskola tanara. Tébb éve ir verseket, amelyek megjelentek mar pl. Barka online
oldalon, a Népszava kulturalis mellékletében is. Képversével kivanunk szeretetben és egészségben eltdltott linnepeket.
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KARACSONYI MENU AJANLAT

HELVECIA ETTEREM
Szenteste természetesen hal az iinnepi menii. Karacsony napjara Ujhazi
tyakhuslevest, rakott csirkemellet baconbe csomagolva, csabai toltott
karajt, koretként francia és kukoricasalatat ajanlok. Egy kiilonleges rétes
receptet is megosztok az olvasokkal, amellyel a Somogyi Hirlap verse-
nyén bekeriiltem a szakacskonyviikbe. Ez pedig az aszaltszilvas-almas
palacsinta réteslapba toltve.

T8 A
Desszertként a csalad szamara elengedhetetlen a zserbd, az isler, a linzer
és a hokifli. Szilveszterre igazi j0 malacsiiltet ajanlok pezsgds parolt ka-
posztaval, és fliszeres steak burgonyaval. Boldog karacsonyt és sikerek-
ben gazdag Uj évet, j0 egészséget kivan a Helvécia Etterem iizletvezetdje
és csaladja!

Ajanlom figyelmiikbe az alabbi két receptet.

Csabai toltott karaj:

Hozzavaldk: kb. 1,2 kg karaj, 1 szal tdalmasi fiistolt kolbasz, étolaj, so,
Grolt bors, kdmény, fokhagymapor és ételizesitd.

Elkészitése: ElsG lépésként a kolbaszt fagyasszuk le, hogy konnyebben
tudjunk tolteni vele. Felszirjuk kozéptajt a karajunkat, és ha kell, egy ki-
csit vagjunk is bele, hogy a kolbaszt konnyebben bele tudjuk tenni. A karaj
mindkét végénél 3-4 cm-re ldgjon ki a kolbdsz. Ha ezzel megvagyunk,
akkor a fliszereket 6sszekeverjiik és alaposan bekenjiik a hisunkat. En
egy éjszakara hiitébe szoktam tenni, majd masnap siitom meg, igy job-
ban dsszeérnek az izek. Kiolajozott tepsibe rakjuk, kb. 1 dI vizet 6ntlink
ala és lefdliazzuk. 180 fokon paroljuk, s ha megpuhult a hisunk, levesz-
sziik a foliat és szép egyenletesen megpiritjuk. Hidegen szeleteljik.

Aszalt szilvas-almas palacsinta rétesben:

Hozzavaldk: 20 dkg liszt, 2 db tojas, 3 dl tej, 2 dI szénsavas &svanyviz,
csipet sd, 60 dkg alma, 1 5dkg aszalt szilva, vanilias cukor, cukor, fahéj
(izlés szerint), 1 csomag réteslap, 175 gr tejfol, étolaj.

A liszthdl, tojasbol, a tejb6l, az asvanyvizhdl pici s6 hozzaadasaval pa-
lacsinta tésztat keveriink, majd forrd olajjal kikent serpeny6ben 6 db
palacsintat siitiink bel6le. A reszelt almat izesitjiik cukrozott fahéjjal és
vanilias cukorral. A palacsintara egyenletesen rarakjuk a télteléket, majd
az aszalt szilvat egy csikba rahelyezziik és feltekerjik. 2db réteslapot
egymasra tesziink, meglocsoljuk tejfollel, kevés olajjal. A réteslap szélén
kezdjiik, egymas mellé tesziink két toltétt palacsintat, majd a kévetkezd
kett6t utana (hosszaban). Ahol a két palacsinta 6sszeér, ratessziik a ma-
radék egy-egy palacsintat, ami igy kdp alakot ad ki. Ezt feltekerjiik, majd
siitépapirral bélelt tepsibe rakjuk, megontozziik tejfollel és egy kevés
olajjal, ezutan 160 fokon 20 percig stitjlik. Toltelékként még hasznalha-
tunk kaposztat, tirot, makot vagy diét is. Fekete Lajosné



MEZES MACKO KARACSONY! AJANLATA

Az innepi asztalra a hagyomanyos erdélyi toltott kaposztat hoztam el
az olvasoknak. Ne féljiink az elkészitésétdl, megéri!

Hozzavalok:

2 kg savanyl kaposzta

20 db savanyu kaposztalevél
25 dkg rizs

6 gerezd fokhagyma

3 fej voroshagyma

50 dkg erdélyi szalonna

1 szél csabai kolbasz

1 db flistolt tarja

1 kg daralt hus

s0, bors, pirospaprika, kapor,
csombor

1 (iveg szaraz fehérbor

Recept:

A szalonnat félbevagjuk, a felét felkockdzzuk, a masik felét felszeletel-
juk. A tarjat nagyobb kockakra vagjuk, a kolbaszt felkarikazzuk. A rizst
kevés libazsiron megpiritiuk, majd 7 deciliter vizben megfozziik, aztan
kih(itjiik és a dardlt hushoz adjuk. Hozzakeveriink legalabb 4-5 evékanal
pirospaprikat, 4-5 nagy csipet sot, 1 kdvéskanal 6rolt borsot, valamint az
attort fokhagymat, és alaposan dsszegyurjuk a hlisos masszat.

A kaposztalevelekbe toltjiik a tolteléket, és az igy keletkezett kis csoma-
gokat félretessziik egy talba. A toltésnél ligyelni kell arra, hogy a felte-
kerésnél mindig behajtsuk a széleket, nehogy kibuggyanjon majd f6zés
kdzben a hus. A felkockazott szalonnat zsirjara siitjiik, ratessziik a felap-
ritott hagymét és megpiritjuk, majd hozzakeverijiik a felkockazott paprikat
és paradicsomot. Aztan hozzaadjuk a vizzel ledblitett savanyd kaposztat,
és sozzuk, pirospaprikaval megszorjuk, és alaposan 0sszekeverjik az
egészet.

Egy nagy edény aljat beteritjik a megmaradt, felszeletelt szalonnaval,
majd hagymés-szalonnas kaposztat tesziink ra, arra kolbasz és tarjada-
rabokat, majd a toltelékeket. Megszorjuk kaporral, és johet a kivetkez6
réteg: apro kaposzta, husfélék, toltelék, és addig folytatjuk a rétegezést,
mig minden elfogy. A fazék tetejére kaposzta keriljon, végll pedig né-
hany levél kapor és egy kis csombor.

A rakoméanyt felontjiik 1 Gveg borral és egy kis vizzel (ha a bor nem fedné
el teljesen), és lassu langon, fedd alatt f6zni kezdjiik. A vizet pétolni kell.
Harom-négy odra alatt elkésziil, ezutan hideg helyre tessziik, és masnap
friss kenyérrel, tejféllel talaljuk.

Desszertként pedig elmaradhatatlan a bejgli.

Hozzavaldk: Toltelék:

2 dkg élesztd 40 dkg daralt did

2 dl tej 20 dkg cukor

5 dkg porcukor 1 csomag vanilias cukor
50 dkg liszt 2 dl tej

2 db tojas sargaja 10 dkg mazsola

25 dkg margarin reszelt citromhg;

1 csipet s6 A tetejére: 1 db tojas

reszelt citromhéj

Elkészités:

A langyos tejben feloldjuk a porcukrot, majd az éleszt6t felfuttatjuk ben-
ne. A lisztet talba szitaljuk, a margarint felolvasztjuk. A liszthez el6szor
az élesztos tejet és a 2 tojassargajat keverjilk hozza, majd a margarint
és a csipet sot, illetve a reszelt citromhéjat. A tésztat jol dsszedolgozzuk:
viszonylag kemény, rugalmas tésztat kell kapnunk. Meleg helyen pihen-
tetjiik, ameddig elkészitjlik a tolteléket.

A daralt diét kiilon talba rakjuk, és dsszekeverijiik a kristalycukorral, a
vanilias cukorral és a tejjel. Keverhetiink hozza mazsolat is és reszelt
citromhéjat.

A tésztat két részre osztjuk, és gaztepsi méretii téglalapokat nyujtunk
bel6le. A tolteléket kb. 1 cm vastagsagban elosztjuk a tészta teljes felii-
letén, majd 6vatosan feltekerjiik. A rudakat siitdpapirral kibélelt tepsibe
tessziik, husvillaval meglyuggatjuk, majd megkenjiik tojassargajaval a
tetejét. Masfél orat hagyjuk pihenni, majd Ujra lekenjik, ezuttal a tojas
fehérjével. 180 fokos siitében aranybarnara siitjiik. Kb. 45 perc.
Kellemes (innepi késziilddést, boldog, egészségben toltétt innepeket ki-
vanok!

Pécsi Ibolya




KORKEP AZ UNNEP JEGYEBEN

A varosi intézmények vezetoit kérdeztiik, miként emlékeznek a régi karacsonyokra. Milyen volt a csaladi iinnep? Mi volt a legkedve-
sebb gyerekkori emlékiik? Most igy a jarvany idején hogyan iinnepelnek csaladi korben?

T.MOLNAR GERTRUD ( MARCALI MUVELGDESI KOZPONT):

Nagyon nagy boldogsagban teltek nalunk az iinnepek. A higommal min-
dig izgatottan vartuk a Jézuska jovetelét. Egyetlen egyszer, és ez maradt
a legemlékezetesebb, kitalaltuk (hét- nyolc éves lehettem), kutassuk ki
az ajandékokat. Meg is talaltunk mindent. Amikor eljott a szenteste, és
hat azt vartak a sziileink, hogy majd boldogsagban tszunk, akkor rogton
észrevették, hogy itt valami turpissag tortént, nem ugy oriiltiink az ajan-
dékoknak, ahogy szoktunk. Ra is kérdeztek ennek az okara, és be is val-
lottuk, hogy igen, mi megkerestiik azokat. Akkor eldontéttiik, hogy soha
az életben nem tesziink tobbet ilyet, hisz eltlint a meglepetés varazsa.

Kimagaslo élmény volt szamomra az a karacsony 1983-ban, amikor mar
tudtam, hogy az els6 gyermekem ott van a szivem alatt. 2015-ben pe-
dig december 18-an sziiletett meg az elsé unokam, Benedek. 0 volt a
legszebb karacsonyi ajandék! Korasziilottként latta meg a napvilagot, a
kovetkez0 év februar végére vartuk csak. Nagyon kis picurka volt, ezért a
korai érkezésének a hirére rettenetesen aggddott az egész csalad. Azon-
nal kocsiba lltem a masik nagymamaval egyiitt, hogy meglatogassuk
Gket Pécsett. Amikor megtudtuk, hogy egészséges, és az édesanyja is
jol van, onnantdl kezdve fellélegeztiink! Klaudia lanyom férje 10 orat ve-
zetett a pécsi korhazig, mert éppen Németorszagban dolgozott. Kisebbik
lanyomék Olaszorszagh6l masnap érkeztek meg. Az egész csalad egy
hétig egyiitt volt a kishaba mellett iinnepi hangulatban. Ma mar 6t éves
alegény.

Csaladi szokas nalunk, és ezt a lanyaim is kovetik, hogy advent kezdetét6l
kiviil-beliil szolid diszbe 6ltoztetem az otthonom. A teritéknél a piros-zold
szin dominal, a szalvétaknal, a kis kiegészitoknél is figyelek a részle-
tekre. Sajnos nem tudjuk, hogy az idén hogyan alakul a jarvany miatt a
karacsony, de bizom abban, hogy valamilyen modon egyiitt lehet majd a
csalad. Nagy boldogsag, hogy apukam 86 évesen remekiil van, az uno-

kak és a dédunokak megszépitik az életét. Nalunk gy zajlottak eddig az
iinnepek, hogy Klaudia lanyomék Abdardl 24-én érkeznek reggel. Otthon
6k el6z6 nap mar linnepelnek sziik korben. Sajnos, az Olaszorszagban él6
kislanyom, Florina idén nem lehet veliink, pedig nagyon szerettek volna
jonni a férjével egyiitt, és én is nagyon vartam 6ket. Marad sajnos az
online kapcsolat.

A forgatokonyv remélhet6leg a kovetkezdképpen alakul: apukamnal és a
parjanal késziil bogracsban a halaszlé, ott ebédeliink szenteste napjan,
s oda délutan jon meg a kisangyal. Ezt kivetGen hozzank este érkezik,
eldtte a kisunoka a masik nagysziiloknél tolti az id6t. Addig én mindennel
elkésziilok. Rantott halat szoktam késziteni majonézzel, krumplival, de
lesz rantott csirke is. A lanyaim nagy siiteménykészitok, legalabb 6tfélét
szoktak siitni, én a bejglit készitem el.

A torzsbazis, ha a gyerekek itthon vannak, mindig nalunk van egyébként.
Az olaszorszagi csaladdal most sajnos csak interneten tudjuk tartani a
kapcsolatot.

Az elmilt években mindegyik lanyomnak sajat keziileg készitettem
egy-egy adventi koszorut. Ha személyesen nem is lehetek veliik az els6
gyertyagyujtasokkor, de legalabb gondolatban egyiitt vagyunk. Minden
alkalommal, ahogy meggyuijtjak az elsé adventi gyertyat, kiildenek rola
egy fotdt. igy , tavszeretiink”. El kell, hogy fogadjuk most ezeket a korlato-
zasokat, hiszen az egészség a legfontosabb! S azt kivanom mindenkinek
az Uj esztenddre, hogy egymasra figyelve, egészségesen, és bizakodva
keriljiink ki ebbdl az élethelyzetbdl!




TANAI BERNADETT (GAMESZ):

Advent elsé vasarnapja van, amikor beszélgetiink. Unnepldbe dltoztetjiik
a lelkiinket és mddszeresen késziiliink az egyiittlét pillanataira. Kéthely
a szivem kozepe, ahol mindig valami idill 6vezte a decemberi adventi
idoszakot. Vartuk és késziiltiink. Mit jelentett szamomra? A testvérem
kacagdasat, a sziileim és nagysziileim modszeres, aprolékos és tartalom-
mal teli ismerds zajait, ami megtéltotte a szétfolyo id6t.

Akkor és ott voltunk jelen egymassal egyiitt. A faval begyujtott cserép-
kalyha utanozhatatlan melege, a kora reggeli zajok, a konyhaban toltott
vidam és meghitt f6zések. .. Csak szerettem volna ott iilni és koztiik len-
ni, érezni az illatokat, hallgatni édesapam hangjat és édesanyam szavait.
Hal, husok, siités, siitemények, és igen, a hasleves. ..

Majd a templom hideg kovén a misére varé emberek moraja és a tomjén
illata. Hozza tartozott és tartozik mais.

GYORKOS TAMAS (VAROSI FURDO ES SZABADIDGKOZPONT):

Mint mindenkinél, ilyenkor a csalad nalunk is 6sszegy(ilt, egyditt fztlink,
egyltt diszitettiik fel a karacsonyfat. A fa talpanak a befaragasa min-
dig a fiuk feladata volt. llyenkor toltott kaposztat, fasirozottat készitett
édesapam, nagyon finoman tudta megcsinaini. ElImaradhatatlan volt a
kocsonya is. Volt a vacsoraasztalon rantott hal, siilt hisok, krumpli és
franciasalata, krumplipiiré. Az elmaradhatatlan, sokféle, nagyon finom
siitemények elkészitésével féleg a lanyok foglalkoztak, koztiik a kedven-
cemmel, a Juci mama-féle zserbdval. Tobbszordsen volt ok az linneplés-
re, hiszen az 6csém 26-an sziiletett, s édesapam Istvan neve napjat is
koszontottiik ekkor. Mindig rettentden vartam az évnek ezeket a napjait,
mindegyik kedves emlék. A szokasok megmaradtak, most is egyiitt f6-
zlink a testvéreimmel. Annyi valtozott, hogy szenteste délutanjan kime-
gyiink a temetdbe, mert mar egyik sziil6 sem lehet veliink. En egyébként
december 21-ét, az §si magyar tinnepet tartom. Most igy a jarvany idején
is remélem, egyiitt lehetlink a kibdviilt csaladdal. Remélem, mindenki
a szeretteivel tudja eltélteni karacsony iinnepét. A jov6 esztenddre jo
egészséget és békét kivanok mindenkinek, hisz ez a legfontosabb!

Es igen, a karacsonyeste. Csillogd, illatos, izgalmas és rendben vart
kristalytiszta pillanat, ami beleégett a lelkiinkbe. A gyerekek bontjak az
ajandékot és zongorazok, a csaladom hallgatja. Az onfeledt jaték, kartya,
tarsas elengedhetetlen. Megérkeznek a rokonok, a poharak csilingeld
hangja, a kipirult arcok. Férfiak boroznak, beszélgetnek. Ultiznak. A nék
egyiitt driilnek az aprénéppel.

Emlékszem az els6 gorkorcsolyara, amelyet a nagy ho és a hideg, csi-
korgd id6 miatt a kéthelyi csaladi fészekben probaltam ki hangos neve-
tésektdl kisérve.

Idén ezektdl az élményektdl feldvezve egyiitt kiséreljiik meg a csodalatos
varazslatot. Gyerekekkel, testvéremmel, unokatestvérekkel, rokonokkal
egyiitt éljiik Ujra az adventet és a karacsonyt! Semmi nem hianyozhat, a
teljes csalad ilyenkor meghivast kap az innepi asztalhoz!

,,... Az [innepet nem csak a naptarban irjak piros betiikkel. Az tinnep a kii-
l6nbdzés. Az iinnep a mély és vardzsos rendhagyas. Az iinnep legyen (in-
nepies. Legyen benne tanc, virdg, fiatal nok, vdlogatott étkek vérpezsditd
és feledkezést nyujto italok. S mindenekf6ltt legyen benne valami a régi
rendtartasbdl, a hetedik napbdl, a megszakitasbol, a teljes kikapcsoldsbal,
legyen benne ahitat és foltétlenség...” Marai Sandor

M/ Vs
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VIDAK TUNDE (MARGALI MUZEUMD:;

Szeretetteljes, bens6séges gyermekkorom volt. Apai nagysziileimmel
éltiink egyitt, szinte kézzelfoghato szeretet vett koriil. Mindig nagyon
vartam az innepeket. Kicsi gyermekként, amig a sziileim diszitették a
fat, a szomszéd néninél toltottem a délutant. Amikor visszaérkeztem, mar
pompazott a karacsonyfa.

s

Vidak Tiinde 2019-ben a ,,Betlehemek a vilag minden tajarél” cimii
kiallitas megnyitojan (Foto: llacsa Jozsef)

Az anyai nagysziileim Varjaskéren laktak, nekik nagyon érdekes fajuk
volt. A nagyapam tigyes kez(i bognarként maga készitette el a karacsony-
fajukat ugy, hogy egy szép, erdteljes botba lyukakat furt, azokba illesztet-
te a fenyGagakat, végiil feldiszitették.

Betlehemes karacsony a Calypso Kdrussal 2019-ben
(Fotd: Szovan-Kutor Gyorgyi)

A betlehemezés irdnti érdekl6désem is a gyerekkoromban gyokerezik.
Nagyapam sokat mesélt nekem a babtancoltatd betlehemezésrél, mert
az 1930-as években Csakanyban és Andormajorban a tarsaival betlehe-
mezni jart. Szivesen énekelte ezeket az énekeket, s6t még egy kis betle-
hemet is készitett nekem. Mar néprajzosként jottem ra, hogy nagyapam
egykor a bekdszontd szerepét jatszotta, mivel 6 tancoltatta a babukat.
EImondasa szerint olyan (igyesen mozgatta a figurakat, hogy a gyerekek
tatott szdjjal figyelték, és egyaltalan nem vették észre a kezeit. Nem tud-
tak elképzelni, hogyan tancolhatnak a babok.

A kovetkez0 talalkozasom a betlehemezéssel Vorshoz kapcsolodik. Mar-
caliban Ritus és innep cimmel néprajzi konferenciat szerveztiink 2002-
ben, igy el6tte elkezdtem egy gydijtést a vorsi betlehemes hagyomanyok-
rol. Abban az évben személyes tapasztalatokat is szereztem a szokds
gyakorlasarol, mert a betlehemezék megengedték, hogy elkisérjem 6ket
a faluban, és bemehettem veliik a hazakhoz is.

2018-ban a Kéthelyért Egyesiilet egy szakmai program keretében feluji-
totta a helyi babos betlehemes hagyomanyokat. A Marcali Mdzeumban
orziink egy nagyon szép kéthelyi betlehemet, err6l késziilt egy miitargy-
masolat, és elindult a tovabbi kellékek beszerzése is. A hat felnétt férfi-
bél allé csoport tagjai a falu karacsonyi iinnepségén be is mutattak a
jatékot, amellyel nagy sikert arattak. Az én gyerekeim végigkovették a
probak folyamatait, mert az édesapjuk is a betlehemez6 csapat tagja. A
legkisebbre, a most hatéves Vilmosra ez driasi hatast gyakorolt. Tavaly a
Jézuskatol teljes pasztor viseletet kért, és eld is adta a jaték egyes részle-
teit, s6t az idén dsszel mar babszinhdz formajaban is. Néhany hete pedig
amiatt aggodik, hogy a jelenlegi jarvanyhelyzetben nem lesz lehet6ség a
faluban a betlehemezésre.

Az 6t éves David Vilmos ,pasztor” jelmezben
(Foto: Vidak Tiinde, 2019)

A nagyanyam annak idején karacsonyra mindig készitett kocsonyat, ma-
kos és dios kaldcsot. Mar néprajzosként meséltem a csalddtagjaimnak,
hogy mit jelentenek az egyes ételek az asztalon. Hogy a mék és a did a
kovetkez6 év bOségét, egészségét jelképezi. Vagy példaul annyi cikkre
kell vagnunk egy almat, ahany csaladtagunk van, kdzosen elfogyasztani
a gylimolcsot, hogy a csalad a kovetkezd évben is dsszetarto és egész-
séges legyen.

A harom fiinkkal nagyon izgalmasak az innepek. Komoly szervezémun-
kat igényel a ,karacsonyi varazslat” megteremtése. Minden évben at-
megyiink a férjem sziil6i hazaba is, ahol anydsom igazi lakomaval var
minket. Tobbféle fogdshdl valaszthatunk, de hal és bejgli biztosan kertil
elénk. A kozis vacsora utan megajandékozzuk egymast. Még soha nem
volt olyan karécsony, hogy ne lettiink volna egyiitt. Az idei innepnapok
szerintem csendesebbek lesznek, a csalddtagok még inkabb figyelhetnek
egymasra, toltekezhetnek az egyiitt toltott békés, szeretetteljes pillana-
tokbol.
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ADVENT VAROSUNKBAN

Bar az idei évben nem lehetett megtartani a tavaly oly sikeres adventi
véasart, Marcali Varos Onkorményzata rendhagyo kezdeményezésekkel
igyekezett hozzajarulni az iinnepvaras hangulatahoz. A Marcali Advent
programsorozat részeként iinnepi kirakatversenyt hirdetett, melyre 13
iizlettulajdonos kiildte be a nevezését. A karacsonyi diszbe oltoztetett
kirakatokat szakmai zsdiri biralta el.

December 1. és 24. kozott minden nap kinyilt egy-egy ablak az online
adventi naptaron, ami a felhivasra beérkezett rajzokat, fotokat, kéz-
miives alkotasokat rejtette. A Kiinzelsau téren feldllitott mézeskalacs
hazikd ablakai karacsonyi jokivansagokat, valamint a varos legna-
gyobb cégeinek intézményeink részére felajanlott karacsonyi ajandé-
kait tartalmazta.

SZAKEMBERT KERES MARCALIBAN? ’
KERESSE FEL A MARCALI VALLALKOZOI ADATBAZIST! MARCALI NAPLO

Ha On marcali vallalkoz6, és még nem szerepel az online feliileten, varjuk jelentkezését! ONKORMANYZATI MAGAZIN
Részletek: https://vallalkozas.marcali.hu/
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ON MIKENT UNNEPLI A KARACSONYT?

KOVACS CSALAD
(KOVACSNE HERBEL TUNDE - KONYVELO, KOVACS ZOLTAN - DRV:

A szenteste szlik csaladi kérben zajlik nalunk, ami nem is olyan kicsi mar,
hisz harom gyermekiink van. Masnap érkezik hozzank az egyik, illetve a
masik sziil6 is. A jarvany az annyiban irja at ezt a szokast, hogy nyilvan
védjiik az id6seket, tehat megprobalunk inkabb elektronikusan kapcso-
latot teremteni veliik. Mar mindegyikiiknek van otthon olyan lehetdsége,
amivel képanyagot tud fogadni. igy ha kicsit masként is, de megvalésit-
juk a csaladi egydttlétet. Az idén joval békésebb, nyugodtabb iinneplést
terveziink. Inkabb a befelé fordulasnak lesz jelentGsége. Az ajandéko-
zashan is inkabb a jelképességre toreksziink, mindenki személyre szol6t
fog valasztani. A tobbségét mar be is szereztiik. Ez a virus talan annyit
tanitott meg mindenkinek, hogy a kevesebb kiils6ség és sokkal tobb
belsd érzés, illetve a belsd indittatas felé fordulas kell, hogy legyen az
tinnep lényege. A meniiben mindig van nalunk is hal, rantva szoktuk alta-
laban elkésziteni, de az utobbi id6ben mar kiilonbdz6 szoszos valtozatok
is asztalra keriiltek. Karacsony masnapjan készitek rantott hust tobbféle
korettel, gongyolt, gyimélccsel toltott husokat. Az elmaradhatatlan bejgli
az mindenképpen meglesz, és ehhez még tarsulnak krémes illetve szaraz
siitemények, igény szerint. Mindig el6re kdzvéleménykutatast tartunk, és
amire a legtobb szavazat érkezik, az biztos, hogy ott lesz az asztalon. A
lanyaim, még a legkisebb is besegit. Eszter lanyom sziiletése 6ta hagyo-
many, s ez nem maradhat el, hogy immar 22 éve siitiink egyiitt mézeska-
lacsot. Enélkiil nincs karacsony.
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HORVATH SANDORNE - PORTAS:

Elég szép karacsonyunk szokott lenni. Mivel ekkor van a névnapom is,
altalaban unokatestvéremék jottek vendégségbe hozzank. Helyettem,
mivel én voltam az linnepelt, mindig megteritettek, megvacsoraztunk,
utana beszélgettiink. Mivel igazabdl zenész vagyok, a portassag jelen
pillanatban csak sziikségmegoldas szamomra, zongorazni szoktam a
vacsora utan, a férjem pedig gitarozott a csaladnak. igy telt az este, min-
denki jol érezte magat. Hogy mi volt a menii? Természetesen halaszlé és
rantott hal. De szoktunk f6zni kocsonyat is. Az idén a jarvany biztos, hogy
atirja az tinnepeket. Kiildndsen azért, mert a férjem most beteg, otthon
van, igy minden megvaltozik. Valdsziniileg az unokatestvérem sem johet
el, hisz mindannyian féllink a virustol.

wy/ &
CZINK GYULANE (GYORGYD - UZLETVEZETO SPAR:

Nagyon szeretem a karacsonyt és az egész csaladom is. Mindig egyiitt
vagyunk azdta, miéta a kislanyom megsziiletett. Amig édesanyam élt,
addig nala linnepeltiink. Sajnos, 6 mar nem lehet veliink.

Azota Zsuzsa, a testvérem, és a kislanya is itt szokott lenni nalunk. Most
6k sem johetnek, ketten lesziink a parommal. A menii az hagyomanyosan
gy szokott lenni, hogy a testvérem készitette a haldszlét, a tobbi étel
pedig nalunk késziilt. Rantott halat, rantott hast siitok ilyenkor, csirkepor-
koltet nokedlivel, mert azt a testvérem nagyon imadja, az nem maradhat
ki. Meg mindenkinek a kedvenc siiteményét is elkészitjiik. A naszomék
is itt laknak Marcaliban, hozzajuk at szokott menni Krisztina lanyom és a
csaladja, addig mi feldiszitettiik nalunk a karacsonyfat az unokanak, Em-
macskanak. Van egy gyonyor(i angyalka ruhdja, abba mindig bedltdzik
az innepen. El szoktunk menni a temetdbe, miel6tt ledlink a karacsonyi
asztalhoz. Minden sirhoz kivissziik szeretteinknek a karacsonyi koszoru-
ikat, egyiitt meggyuijtjuk a gyertyakat.

A koronavirus miatt szomort lesz ez a karacsonyunk, mert a gyerekek
Budapesten élnek, nem johetnek haza. Mi se mehetiink oda. Ez az els6
karacsonyunk, amikor nem lehetiink egyiitt, és ez nagyon faj. Természe-
tesen mindent megtesziink, hogy nekik is szép és jo legyen az iinnep.
Ajandékozunk, de nem lehetiink egyiitt, nem olelhetjik meg egymast.
De az vigasztal benniinket, hogy talan hamarosan vége lesz ennek a
rettenetnek, és akkor az egész csalad egyiitt lehet majd. De minden este
beszélgetiink, a kicsi unokdmmal is. Krisztina lanyommal is irunk egy-
masnak naponta tobbszor, de azért ez nem olyan, mintha megpuszilhat-
nam Gket.

igy advent idején sokat dolgozunk a boltban, de elmondhatom, hogy
mindenki vigyaz egymasra, az emberek betartjak a szabalyokat. Az Uj
esztenddre egészséget, er6t kivanok, majd csak til lesziink a nehézsé-
geken!

VARFALVINE LACZO0 TIMEA - TESTNEVELO TANAR:

A karacsonyunk Iényege, a legszebb ajandék az szokott lenni, hogy a
harom feln6tt, Budapesten él6 gyermekiink, és az o6todik osztalyos Lili
unokank eljonnek hozzank, és tudunk egy nagyot az iinnepi asztalnal be-
szélgetni. Hagyomany nalunk, hogy a vacsora a férjem altal Balatonban
fogott halbdl készitett halaszlé, a makos, dids, gesztenyés bejgli elké-
szitése pedig az én feladatom. Ahogy nétt a kdzos gyermekiink, annal
kisebb fenydfat allitottunk. Hagyomanyos diszek keriilnek ra, még a fiam
altal dvodaban készitett kis aprosagok is. A csaladi egyiittlétet sajnos
idén a koronavirus valdszin(ileg feliilirja.



SZANTAI IMRENE - VALLALK0ZO0:

Két nagy lanyom van, az egyik Budapesten él, a masik pedig Marcaliban.
Mindannyian egyiitt vagyunk karacsonykor. Mivel vannak kicsi gyerekek
a csaladban, a meniiben mindig szerepel csirke is az 6 kivansagukra.
Hosszu évek oOta tatarbifsztek is keriil az asztalra, ezt apuka csindlja,
és nagyon finomra siker(il. Sertéshusokat is talalunk. Nagyon fontos a
halaszlé is, régebben a férjem készitette, ma mar ezt a tevékenységet
atvette t6le a kisebbik lanyom férje. En husos kaposztat fzok, allito-
lag az enyém a csaladban a legfinomabb. Siiteményekbdl szinte mindent
szeretnek. Mivel a boltban dolgozni kell az utolso pillanatig, ezért olyan
két, haromfélét szoktunk otthon siitni. Nagy kedvenc a tiramisu, a bejgli.
Most sajnos a Covid idején nem valdszini, hogy itt lesznek Budapestrél a
gyerekek, ezért kicsibe csindljuk meg ugyanezt. A jov évre mindenkinek
j6 egészséget kivanok, mert ha az van, akkor minden van!

KOVACS ERIK - HENTES:

Nélunk,10—12 f6 a szlik csaladi kor, ennyien iliink karacsonykor az asz-
talnal. Edesanyam készit paradicsomos és toltott kaposztat, és a hagyo-
manyos siiteményeket. Bizom benne, hogy ez az idén is igy lesz.
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PAPPNE KRISZTA - ELADO (LOTTOZO):

A szentestét, mivel a gyerekek mar kirepiiltek, kettesben toltjiik a férjem-
mel. En mindig dolgozom ekkor, késén érek haza, akkor gyorsan kovet-
kezik a fadiszités, uténa pedig van egy iinnepi estebédiink. Franciasalata
és lazac, azt szeretjilk a parommal. Masnap jonnek hozzénk a gyerekek.
Ekkor kivansag szerint f6zok, siitok. Van siilt és rantott his, krokett, tol-
tott kdposzta. A siitemények koziil a keksztekercs és a narancskocka a
kedvenc, a bejgli gesztenyés és makos. A jarvany miatt elképzelhetd,
hogy a gyerekek nem tudnak most hazajonni, az egyik Budapesten, a
masik Kaposvarott él. Tervezziik, hogy egyiitt lesziink, sajnos, lehet, hogy
kettesben maradunk idén a parommal. Marad az online kapcsolattartas.
Legf6képpen egészséget kivanok mindenkinek, és hogy minden almuk
teljestljon.

TAKACS BERNADETT - MARCALI TAKACS SUTODE:

Az biztos, hogy otthon leszek a fériemmel és a két gyerekkel, esetleg a
baratnéket hozzak magukkal, de még ez is bizonytalan. Ez a karacsony
most nagyon mas lesz, mint amilyen lenni szokott.

December 24- én koriilbellil 2- ig dolgozom, amikor hazaérek, akkor
nekidllok estére fézni. Valamilyen siiltet meg salatakat készitek. A sii-
teményt altalaban megsiitom el6tte napokban. Fozés kdzben elkezdjiik
a fatis feldisziteni, este hat dréara korllbeliil kész vagyunk mindennel.
Bejglit otthon kiilon nem siitok, azt megcsindljuk a pékekkel a siitodé-
ben. Altalaban almas krémes szoktam csinalni, azt mindenki szereti, meg
tiramisut. A hideg salatak koziil majonézes krumplit, a stiltek koziil az val-
toz0, hogy pulykat siitok, vagy disznéhist. Szokott lenni t6ltott kaposzta,
magatdl értetédden hal is.

Avacsora és az ajandékozas utan mindig az a szokas nalunk, hogy tarsa-
sozunk, kartyazunk, vagy éppen kozdsen valamilyen filmet néziink meg.
Napi szinten beszédtéma kozottiink az, hogy az idén miképpen is lesz
a karacsony. Anyukam egyediil él, a testvéreimmel mi is kiilon-kilon.
Tudunk-e talalkozni? Minden bizonytalan most, s ez szérny(. Lehet, hogy
csak a szlik csalad egyiitt. Nehéz lesz nagyon.
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SZILVESZTERI BOHOSAGOK

Mi mar régota tudjuk, de a vilag elmaradottabb
tajékan még nem értesiiltek rola a fejletlenebb
népek, hogy Marcali a vildg kozepe. Vannak
dolgok, amikben varosunk messze megeldzve
nemcsak a vén kontinenst, hanem az egész Fol-
det, vilagelsék lettlink:

- A Varosi Fiirdében tinnepélyes keretek kozott
avattak szentté Boldog Gizellat. A képen talal-
hatd szalagot latva, ezuton értesitjiik a varos
lakossagat, hogy id6kozben Marcalit Olaszor-
szaghoz csatoltak.

- A Marcaliban felallitott Betlehem orszag-vilag
elé tarja, hogy Szent Istvan, a magyarok kiralya
volt a haromkiralyok egyike, akik a csecsemd
Jézust Betlehemben kdszontotték. Mar keresz-
tény emberként, fején a jol ismert, délt keresz-
tes koronaval, sziirkemarhakkal koriilvéve ho-
dolt a kisdednek.

A Marcali Portalon megjelent tudositas bizonyit-
ja, hogy Horvatkuton fokozatosan térnek at a
pravoszlav karacsonyra. Els6 Iépésben ott egy
héttel kés6bb kezdddott az advent, a gyertya-
kat a nalunk érvényes datumnal egy-egy héttel
késdbb gyujtottak meg tavaly. Mivel a jarvany
miatt az idén elmaradnak az advent kdzOsségi
esemeényei, itt allunk teljes bizonytalansagban,
vajh akkor az idén hogyan érvényes ott az (n-
nep.

"A ndi lélek nem alkot, ha
nem okoskodik, hanem me
nem tud, hanem megsejt.

Boldog

Sajatosan egyedi modon koszontotték a hol-
gyeket varosunkban a Nemzetkdzi NGnapon.
A postaladakba diszkréten bedobalt idvozl6-
kéartyan arra figyelmeztették az asszonynépet,
hogy jo lenne, ha tudnd a helyét a vilagban: ,, A
ndi lélek nem alkot ...,nem okoskodik ...nem tud
..."Az idézet pedig attdl - az egyébként kitlind
novellista - a Csath Gézatol /Brenner Jozsef /
valo, aki talan nem a leglovagiasabbnak tekint-
het6 mddon fejezte ki tiszteletét a ndi nem irant:
megolte a feleségét ...

Erdekes botanikai kisérlet szintere lett varo-
sunk: nalunk modellezik a térké és az égigérd fii
keresztezésének varhato eredményét. A kisérlet
jelenlegi dllasa nyilvanos, egész nyaron nyomon
kovethetd volt a ,Kopari sarkon”.
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Koérhaz sziilészete és gyermekosztalya kozott
kialakitott palyara. Az tjonnan belizemelt CT
pedig varakozasi id6 és sorbanallas nélkiil, gor-
diilékenyen fogadja a varos és a kornyék lakos-
sagat a vizsgalatokra.

~+Amikor hittel és alazattal dolgozol, a Teremtd
meghallgat. Akkor célba érsz.” Az Igazmondd
Juhasz Marcaliban felallitando szobrat térsé-
glink orszaggy(ilési képvisel6jérdl mintazta meg
alkotdja. A mialkotas felallitasanak helyszinét
a dr. Siité LaszI6 polgarmester altal Kiirt helyi
népszavazas donti el. A valaszthatd helyszinek:
1. A volt kiils6 laktanyaban miikddd, 200 f6t
foglalkoztatd honvédségi lizem el6tti park

2. Az Onallé Marcali Korhaz feltjitott kastély-
épiilete

3. Kukutyin



UJEVI KIVANSAGOK
HEJ, TE BUNKOCSKA TE DRAGA

Aki:

- nagyon odafigyelsz a parkolasra, mindig tgy
allsz meg, hogy lehetéleg el6tted is mogotted
is maradjon ugy haromnegyed autényi hely. Ha
elég kovetdd akad, sikeriilhet a féréhelyek sza-
mat akar felére is csokkentenetek.

- a jardan biciklizve, a cseng6 hasznalatat mel-
I6zve, teljes sebességgel l16kod oldalba az el6t-
ted haladd gyanutlan gyalogost, joI megbiintet-
ve, amiért nincs hatul szeme, és még pofatlanul
ki se talalta, hogy TE viharzol mogotte.

- az iskola el6tt gyermekedre varva meguzson-
nazol, megiszod a bambidat, majd a komlett
csomagoléanyagot az elhasznalt papirzsebken-
ddvel egyiitt, olyan hanyag elegancidval hajitod
a flibe, mintha csak egy teli pelenka volna.

- harmasaval-négyesével kozlekedsz a jarda
teljes szélességében, élénk tarsalgast folytatva,
ugy, hogy a szembejovének kell leugrani el6le-
tek az uttestre. Ha esetleg egyediil vagy, akkor
a kiilvilagrdl szintén tudomast se véve, telefo-
nodba meriilve mész neki minden arra jaronak.
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- maszkodat ékszernek tekinted, amit a legval-
tozatosabb formaban és tgy hordasz, ahogy uri
kedved tartja: fejed tetején, nyakadban, mére-
tes orrodat szabadon hagyva.
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- ha vasarolni indulsz, az iizletben lehetéleg
mindent egyenként végigtapogatsz, megkiilon-
boztetett figyelemmel a hidegen fogyasztando
z0ldség - gylimolcsfélékre, és még arra is ma-
rad energiad, hogy bevasarlokocsidat kereszt-
be forditva, harsényan iidvozold rég nem latott
ismerdsodet, hogy megtargyaljatok az elmdalt
hdsz év eseményeit. Ha eljutsz a pénztarig, nem
mulasztod el kocsiddal tébbszor jol meglokni az
elétted allot, harsany megjegyzéseket teszel
mindenkire, aki neked / tobbnyire a puszta Ié-
tezésével / Uthan van.

- hivatali dgyintézéskor magatol értet6d6 mo-
don hagyod figyelmen kiviil a tavolsagtartasra
figyelmeztet felfestett jeleket, az eldtted alld
valla mogiil lesed, és fliledet hegyezve prébalod
megtudni, kinek mi dolga van az adott bankban,
postan, hivatalban,

.
kivanjuk neked - és f6leg magunknak -, hogy
torténjen veled csoda Szilveszter varazslatos éj-
szakajan: valtoztasson téged a mesebeli kiralyfi
/ kiralylany csokja varangyos békabdl civilizalt
polgartarsunkka!
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